
Öffnungszeiten für unseren Direktverkauf in Freiberg a.N.
Montag bis Mittwoch - geschlossen 

Donnerstag bis Freitag 08:00 bis 18:00 Uhr
Samstag 08:00 bis 12:00 Uhr

  
Direktverkauf       15.05. –17.05.2025 
 

 
 

Grillfertig gewürzte Cevapcici herzhaft mit einem  
Hauch Knoblauch verfeinert 

€ 1,29 / 100g 

Barbecue - Steak vom Schweinehals  
grillfertig gewürzt und mariniert 

€ 9,99 / kg 

Mageres Rindergeschnetzeltes natur, auf Wunsch bratfertig 
gewürzt und mariniert mit angenehmer Chili Schärfe 

€ 2,19 / 100g 

Zarte Steaks aus der Lammkeule oder 
Lammspieße grillfertig mariniert mit einen Hauch Knoblauch  
und Kräuter der Provence 

€ 2,49 / 100g 
€ 2,49 / 100g 
 

1A Rinderrouladen von „Meisterhand“ geschnitten,  
auf Wunsch nach „Hausfrauen Art“ gefüllt 

€ 2,49 / 100g 

Herzhafte Pfefferwürstle mit grünem Pfeffer St à 80g oder 
1 Paar à 160g SB Aromapack 

€ 1,25 /Stück 
€ 2,49 / Pkg 

Bacon-Käsegriller                         2 St. á 115g vac. SB 
                                                        5 St. á 115g vac. SB 

€ 3,29 / Pkg 
€ 7,49 / Pkg 

Zum Spargel empfiehlt unser Schinkenmeister: 
Backofenfrischer Krustenschinken, frisch für Sie geschnitten 

 
€ 1,99 / 100g 

Pastrami zarte Ochsenbrust mind. 12 Std. langzeitgegart, mit einem     
Rub aus Koriander, Rohrzucker, gebrochenem schwarzen Pfeffer 
und etwas Bienenhonig, frisch für Sie geschnitten      

€ 2,29 /100g 

Grobe Gutsleberwurst, herzhaft im Geschmack, 
über Buchenholz geräuchert 

€ 1,69 / 100g 

Herzhafter Weißer Schwartenmagen mit etwas Kümmel, 
auch als Vesperscheiben ein Genuss 

€ 0,99 / 100g 
 

Hausgemachter Nudelsalat  „Muttis Bester“ € 1,29 / 100g 
 
 

 
Änderungen und Druckfehler vorbehalten! 

Sie finden unsere Angebote auch im Internet unter 
www.der-metzger-schneider.de 

Unsere Öffnungszeiten im Direktverkauf: 
Do. und Fr. 8.00 – 18.00 Uhr sowie Sa. 8.00 – 12.00 Uhr 

Metzger Schneider GmbH, Steinbeisstr. 16-18, 71691 Freiberg 
Frischetelefon (07141) 2758-0 
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